Bar et
cuisine

Sanitaires

Ameénagement et
entretien du site

Distribution d'eau
potable aux
equipes et
festivaliers

Quels usages ?

cuisson

Refroidissement
tireuses a biere

toilettes
(chasses
d'eau)

nettoyage
des
surfaces et
des sols

arrosage des
sols pour
éviter les
poussieres

arrosage de

la pelouse /

des espaces
verts

artistes

plonge Nettoyage
des
léegumes
nettoyage
des
surfaces et
des sols
douches
nettoyage
(de la scene,
des salles
utilisées...)
equipes
festivaliers

Comment réduire
la consommation
(sobriéte) ?

Comment éviter le
gaspillage ?

utilisation Pas de
d'un lave- cuisson a
vaisselle base d'eau
minuteur
sur les horaires
douches d'acces aux
douches
usage de
pommeaux

spéciaux voire
bumisateurs sur
les douches ?

horaires
d'arrosage
adaptés

ne pas
installer de
brumisateurs

utilisation des
eaux derin

cages (cuisine
ou surface)

pour nettoyage

vaisselle
partagées

avec plusieurs

bacs

récupération
des eaux
tombées au sol
pour les dévier
vers les urinoirs

rampe a eau
avec
temporiseurs

carafes dans
les loges, a

vider dans

les plantes

réutilisation
pour l'arrosage
des espaces
verts (apres
traitement)

mousseurs
a eau

ne pas proposer
I'eau en libre
service mais
uniquement au
bar (necessite
du personnel)

utilisation

d'eau de
pluie

collectée

signalétique
de
sensibilisation

utilisation

d'eau de
pluie

collectée

signalétique
de
sensibilisation

faire passer la
consigne avec la
sécurité pour
laisser passer les
festivaliers avec
de l'eau



